


Dans notre prochain numéro, nous consacrerons tout 
un sujet au thé avec le spécialiste Arnaud Bachelin 
qui orchestre l’Atelier Thé-rritoires au salon de thé  
Le Plongeoir de la boutique Hermès. Ce sujet traitera de 
essentiellement thé et de voyage, appuyé par les récits 

de Robert Fortune. 

Contexte



Concept

Nous vous proposons d’inclure les thés Maytea dans notre sélection produits du printemps 

ou alors de créer une série de recettes printanières en accord avec une sélection de vos thés. 

L’idée serait de créer des recettes faciles, saines et gourmandes à reproduire chez soi. 

Ces dernières ne demanderaient que de l’assemblage avec un minimum de temps 

passé derrière les fourneaux. Les recettes seraient sucrées et salées puisque vos 

produits moins sucrés que les sodas habituels permettent d’imaginer des associations 

avec des recettes de salades, de bruschettas etc. 



Exemples d’accords : 

- Thé blanc parfum framboise & Rhubarbe pochée au sirop d’hibiscus et faisselle de chèvre 

- Thé vert parfum menthe & Salade de chou kale, radis noir et fêta

 - Thé noir parfum pêche & Brioche perdue aux amandes et premières fraises 

- Thé vert parfum citron & Asperges blanches, jambon de pays, fleurs d’ail des ours et sauce au stilton 

Recettes


